
PIZZA
PIZZA MARGHERITA

SCHINKEN

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, OREGANO

CHF 19

CHF 20
MIT BÜNDNER

ROHSCHINKEN

CHF 36.00

HAUSGEMACHTE STEINOFEN

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, OREGANO

SALAMI CHF 20
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, OREGANO

SALAMI PIKANTE CHF 24
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, KNOBLAUCH

HAWAII

FUNGHI

CHF 21
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, ANANAS, SCHINKEN

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, CHAMPIGNONS

CHF 20

THUNFISCH CHF 28
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, ROTE ZWIEBELN

GEMÜSE CHF 24
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, GRILLGEMÜSE

Für unsere Pizzen verwenden wir einen sorgfältig gepflegten Sauerteig,
liebevoll „Egon“ genannt. Der Teig wird aus drei ausgewählten Mehlsorten

und nur sehr wenig Hefe hergestellt und darf lange reifen. Dadurch
entsteht ein besonders aromatischer, bekömmlicher und luftiger Teig –

die Grundlage jeder unserer Pizzen.



PIZZA
MARGHERITA PIZZA

HAM

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OREGANO

CHF 19

CHF 20
WITH

GRAUBÜNDEN RAW

HAM CHF 36.00

HOMEMADE STONE OVEN

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OREGANO

SALAMI CHF 20
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OREGANO

SPICY SALAMI CHF 24
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, GARLIC

HAWAII

MUSHROOMS

CHF 21
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, PINEAPPLE, HAM

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, CHAMPIGNONS

CHF 20

TUNA CHF 28
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, RED ONIONS

VEGETABLES CHF 24
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OREGANO, GRILLED VEGETABLES

We prepare our pizza dough using “Egon”, our carefully nurtured
sourdough starter. The dough is made from three selected types of flour
and only a small amount of yeast, then allowed to rest for an extended
period. This creates a particularly flavorful, light, and easily digestible

base for all our pizzas.


